
FICHE TECHNIQUE 

CODE: 50 
PAIN DE VIANDE - PORC

Ingrédients 

Comment le travailler

Caractéristiques du produit

Porc, farine de blé, oignon, ail, oeuf, graine de moutarde, poivre, moutarde moulu, sucre de canne,
huile végétale, vinaigre d’alcool, sel, acide citrique, disulfite de potassium, benzoate de potassium,
sorbate de potassium, sirop de mais, chlorure de potassium, huile de palme, amidon de mais, arôme
naturel et artificiel, protéine végétale, hydrolysées, fines herbes, extrait de curcuma, inosite
disodique, guanylate disodique, tartrazine. Contient: Blé (gluten), moutarde, oeuf, soya. Peut
contenir: sulfite, sésame, avoine.

Informations sur le produit
Emballage: sac 
Code du fabricant : 50
Taille : 1.5 kg
Quantité par boite : 4 unités 
Poids de la boite : 6 kg
Palettisation : 9 boites/rangée X 9 rangées/palette
Durée de vie : 548 jours
Entreposage : - 18 degrés celsius

Code SCC : 10841998000866

Versus un haché 100% protéine animale, ce produit offre:
Plus de protéine par portion
Plus de fibres par portion
Moins de gras et moins calorique

Parfaite option flexitarienne pour un menu réduit en protéine animale 
Produit entièrement cuit
Produit surgelé

Une fois le produit dégelé, il se travaille comme un haché de viande, vous pouvez: 
le faire revenir dans une poêle, ou l’incorporer à une recette.

Contactez nous
1268 rue Notre-Dame, Berthierville (QC) J0K1A0 450 404-2200 - info@paullegourmet.ca

www.paullegourmet.ca

Notre équipe pour vous servir  
Québec, Trois-Rivières, Victoriaville, Saguenay Lac St-Jean, Charlevoix, Côte-Nord, Rimouski, Gaspésie / 418-538-0326

Montréal Sud-Ouest, Outaouais, Valleyfield, Sherbrooke, Sorel , Drummondville/ 450-803-5772

Katia Ruby, 
Marie-Christine Normand, 
Alexandre Chevalier,

Montréal Nord-Est, Laval, Laurentides, Lanaudière et Abitibi / 514-299-8356

*présentation suggérée


