
FICHE TECHNIQUE 
CODE: 108 

BAVETTE DE BOEUF ASSAISONNÉE (CRUE)

Ingrédients 
Boeuf, eau, cassonade, sel, sucres (extrait sec sirop mais, sucre, dextrose),
protéine de soya hydrolisée, colorant caramel, extrait de levure, légumes
déshydrates,épices , papaïne, benzote de sodium, acide citrique, sorbate 
de potassium.

Procédure de décongélation

Immerger le produit congelé sous-vide dans l’eau froide et/ou placer le
produit congelé au réfrigérateur. 

Procédure de cuisson

Déposer la pièce sur un grill ou dans la poêle bien chaude pour griller les 
sucres et poursuivre la cuisson à feu moyen. 

Caractéristiques du produit
Prête pour la cuisson
Réduction du temps de préparation en cuisine
Réduction des pertes
Produit surgelé

Informations sur le produit

Emballage: 1 unité/sac 
Code du fabricant : 108
Taille : 220 g
Quantité par boite : 25 unités 
Poids de la boite : 5.6 kg
Palettisation : 9 boites/rangée X 6 rangées/palette
Durée de vie : 548 jours
Entreposage : - 18 degrés celsius

Code SCC : 10841998000408

*présentation suggérée
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